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A commander 24 heures a l'avance

(Ce menu gastronomique comprend . ¥z bouteille de vin blanc, rosé ou rouge (A.O.C), ¥z litre d'eau
(plate ou gazeuse) + un petit cadeau - souvenir de départ (fleur exotigue, petit objet artisanal,...)

Cocktail d'accueil exotique « V.I.P » au rhume agricole

Méli-mélo d’amuse-bouches du chef

La grande assiette panachée de fruits de mer et poissons locaux, composée de :

. Embeurré de poireaux (ou choux) a la chaire de crabe frais et huile de truffe blanche
. Poisson poché au lait de coco infusé d‘ail et de citronnelle, « wok » de légumes
. Langouste et gambas vapeur, bisque de crevettes du fleuve Casamance
I’émulsion de chorizo

Filet de Poisson (péche du jour) en crolte de bacon fumé, ail confit, moutarde et échalotes croguantes,
accompagné de riz pilaf aux petits légumes

Gateau Singapour et Moelleux fondant au véritable chocolat noir belge

Mignardises artisanales « maison »

Café, thé, infusion ou citronnelle du potager

Prix T.T.C : 50.000 CFA / personne.
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